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DOMAINE

PIERRE ADAM

Chardonnay

Vin de France

Rond - Velouté -Aromatique

HISTOIRE
Le Chardonnay est un cépage méconnu dans la région d'Alsace. Il n'est utilisé que dans la
confection de certains Cremant d'Alsace. Mais vinifieé en vin tranquille, il apporte finesse,
vivacite et des notes de noisettes. Une vraie pepite et exclusivite en Alsace de notre Domaine.

TERROIR

Schiste et granite

CEPAGE
Chardonnay 100%

VIGNOBLE

Age des vignes : 20 ans

Vendange : 100% manuelle

Notre vignoble certifié Haute Valeur Environnementale est conduit en lutte raisonnée
reposant sur une approche d'équilibre. Les méthodes alternatives sont privilégiees telles que
la prévention, la protection des auxiliaires, la promotion de la biodiversité, tout en garantissant
une qualite optimale desraisins.

VINIFICATION

- Pressurage doux grace a un pressoir pneumatigue

- Fermentation contrélée entre 16° et 18°C

- Fermentation malolactique et élevage en barriques de chéne francais pendant 15 a 18 mois

SERVICE SPECIFICITES
A servir entre 8 et 10°C Teneur en alcool : 13% vol.
Potentiel de garde : 8a 10 ans Sucres residuels : 2 g/L

Contient des sulfites

DEGUSTATION

Ce chardonnay présente une palette aromatique puissante et complexe avec des notes
fruitées telles que la poire ou l'abricot. Les notes beurrées et vanillées sont également trés
presentes au nez.

Des le debut de la degustation, vous serez surpris par sa texture léegerement cremeuse et
veloutee. Ses aromes de vanille et de noisette se melangent harmonieusement avec les
subtiles notes de fruits blancs. La fin de bouche est fraiche et persistante.
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ACCORD METS & VINS

Il se marie parfaitement avec une large variété de plats. Ce vin peut accompagner des viandes
blanches telles que des volailles, ainsi que des plats de poissons & la créeme ou des fruits de
mer. Les fromages frais peuvent également étre associés avec ce vin pour offrir une
expérience gustative équilibrée. La polyvalence de notre Chardonnay en fait un choix certain
pour une grande variété de repas. 1/2
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Type de bouteille

Contenance (mL)

Gencod Bouteille

Gencod carton

Bourgeoise 750 3760167320614 3760167321079
- Poids . Poids Hauteur Diamétre " " , .
Colspar | Cowpar | Euagespar | Cartomspar| pouteitle | PN | patette | bouteile | bouteille | Dimensions cartons | Dimension palette
o o . (kg) ¥ (ke) (cm) (cm)
6 576 8 11 1.6 9.5 840 325 8.2 16x35x23 170x120x80
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