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PIERRE ADAM

Gewurztraminer "Vieilles Vignes"
Sélection de Grains Nobles
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HISTOIRE
Les raisins atteints de pourriture noble sont récoltés baies aprés baies . C'est de la que
provient le nom "Sélection de Grains Nobles". Le vin est donc extrémement concentre en sucre
et présente une richesse aromatique incomparable.

TERROIR
Granite

CEPAGE

Gewurztraminer 100%

VIGNOBLE

Age des vignes : 25 ans

Vendange : 100% manuelle

Notre vignoble certifie Haute Valeur Environnementale est conduit en lutte raisonnee
reposant sur une approche d'équilibre. Les methodes alternatives sont privilegiées telles que
la prévention, la protection des auxiliaires, la promotion de |a biodiversité, tout en garantissant
une qualite optimale des raisins.

VINIFICATION

- Pressurage doux grace a un pressoir pneumatique

- Fermentation controlée entre 16° et 18°C

- Pas de fermentation malolactique

- Elevage en cuves inox thermo-reguléees pendant 10 a 12 mois

SERVICE SPECIFICITES
A servir entre 8 et 10°C Teneur en alcool : 15% vol.
Potentiel de garde : 10 a 14 ans Sucres residuels : 90 g/L

Contient des sulfites
DEGUSTATION
Le Gewurztraminer Sélection de Grains Nobles a un bouguet dominé par des notes intenses de
surmaturite. On peut egalement sentir une forte présence d'aromes de miel et de fruits
confits.
Lors de la dégustation, on peut confirmer la puissance des ardmes qui se manifestent par une
texture ample et veloutée, avec une dominante de miel et de fruits confits. La finale est
remarquable pour sa persistance aromatigue exceptionnelle.

Bouteille de 50 cL

SEC DEMI-SEC MOELLEUX DOUX
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ACCORD METS & VINS

La complexité et la finesse en bouche de ce vin en font un choix parfait pour le boire seul.
Cependant, il peut également étre associé a du foie gras ou a des canapés délicats pour un
aperitif. Ce vin sera également parfait pour cléturer un repas sur une note sucrée et veloutée.
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RE ADAM

Gewurztraminer "Vieilles Vignes"
Sélection de Grains Nobles

Appellation Alsace Contrélee

Type de bouteille

Contenance (mL)

Gencod Bouteille

Gencod carton

Flite d'Alsace 500 3760167320393 3760167320331
- Poids . Poids Hauteur Diamétre " " , .
Colopar | Calspar | Etages par | Cartons ar | pouteiie | POi%8 310 | pajette | bouteile | bouteile | Pimensions cartons | Dimension palette
he o . (kg) ¥ (ke) (cm) (cm)
6 576 8 12 1.0 6,2 600 33 6,3 12x35x18,5 170x120x80
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