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PIERRE ADAM

Millésime

Appellation Alsace Contrélée

Subtil - Raffiné - Fruité

HISTOIRE
Cette cuvee speciale et confidentielle est obtenue grace a un assemblage de trois cépages
nobles. On y retrouve la minéralite du Riesling, les ardmes delicats du Pinot Gris et une
explosion florale grace au Muscat.

TERROIR

Argilo-calcaire

CEPAGE
Riesling 30% - Pinot Gris 30% - Muscat d'Alsace 40%

VIGNOBLE

Age des vignes : 25 ans

Vendange : 100% manuelle

Notre vignoble certifié Haute Valeur Environnementale est conduit en lutte raisonnée
reposant sur une approche d'équilibre. Les méthodes alternatives sont privilegiées telles que
la prévention, la protection des auxiliaires, la promotion de la biodiversité, tout en garantissant
une qualité optimale des raisins.

VINIFICATION

- Pressurage doux grace a un pressoir pneumatique

- Fermentation contrdlée entre 18° et 20°C

- Pas de fermentation malolactique

- Elevage en cuves inox thermo-régulées (8 4 10 mois)

SERVICE SPECIFICITES
A servir entre 8 et 10°C Teneur en alcool : 12,5% vol.
Potentiel de garde : B ans Sucres residuels : 15 g/L

Contient des sulfites

DEGUSTATION
La cuvee Millesime offre un bouguet d'arémes subtils et harmonieux. Le Riesling apporte des
notes citronnees et minerales, le Pinot Gris offre une delicate touche de poire et d'epices,
tandis que le Muscat contribue avec des parfums floraux et fruités. Un equilibre raffine
d'ardmes. En bouche, la cuvée Millésime eblouit par sa finesse et sa complexité. Les ardmes
de citron frais, de poire et de fleurs s'entremélent delicatement, tandis qu'une legere touche
epicee ajoute une subtile dimension. Une experience gustative raffinee qui laisse une
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‘)I ERRE ADA_M . sensation persistante et équilibrée sur le palais, avec une agréable finale fruitee.
! SEC DEMI-SEC MOELLEUX DOUX
L
- ACCORD METS & VINS
ASSEMBLAGE DE Cette cuvée accompagnera avec elégance des amuse-bouches tels que des canapés au

CEPA BLES ; ; d ; A
SESHO saumon fumé, des mini-quiches ou des toasts au foie gras.

Pour les desserts, ce vin se marie merveilleusement avec des patisseries fruitées comme une
tarte aux fruits ou une créme brilée a la vanille. Les saveurs fruitées de la cuvée adouciront
les sucreries tout en creant un equilibre subtil. Son caractére demi-sec en fait également un

compagnon ideal pour certains plats épices ou sucres-salés. 1/2
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Type de bouteille

Contenance (mL)

Gencod Bouteille

Gencod carton

Flite d'Alsace 750 3760167320287 3760167320300
- Poids . Poids Hauteur Diamétre " " , .
Colspar | Cowpar | Euagespar | Cartomspar| pouteitle | PN | patette | bouteile | bouteille | Dimensions cartons | Dimension palette
o o . (kg) ¥ (ke) (cm) (cm)
6 576 8 12 1.2 75 720 33 7 13,5x37x20,5 170x120x80
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